


oesters

6 x Holle Oostendse APERO.....................................................................................€ 7,20            
6 x Holle Oostendse MEDIUM............................................................................... € 8,40
6 x Holle Oostendse GROOT.....................................................................................€ 9,60

6 x ‘Ostendaise’ 3/0....................................................................................€ 10,80
6 x ‘Ostendaise’ 4/0.............................................................................................................. € 13,20
6 x ‘Ostendaise’ 5/0............................................................................................................... € 15,00

Proef Oostende.............................................................................................................................€ 9,00
2 x holle apero, 2 x holle medium, 2 x Ostendaise 4/0

Openen oesters + € 0,15/oester

2 x Mini Videe (garnaal / zalm) .....................................................................................€ 3,60
2 x Bruschetta (geitenkaas / espagnol)................................................................€ 5,00
8 x Mini vispizza (zalm / mossel / krab).............................................................€ 10,00
9 x Hartige wafels (bolognaise / geitenkaas / ham).............................€ 13,00
9 x Mini visschelpjes.........................................................................................................€ 14,00
12 x Bladerdeegbolletjes (geitenkaas met 4 smaken)................. € 11,90
12 x Mini coquilleschelp..............................................................................................€ 20,00 
Visfestijn variatie met 15 hapjes..................................................................................€ 20,00 
Oesters fine champagne per stuk.................................................................... € 4,00 
Oesters venkel mousseline per stuk.............................................................. € 4,00

Warme hapjes

Onze eigen Belgische oesters mogen niet 
ontbreken op de feesttafel! Ze worden 
gekweekt in de Oostendse spuikom en zijn 
zacht ziltig van smaak. We houden ze zo 
lang mogelijk in onze waterbassins zodat 
we je steeds verse sappige oesters kunnen 
garanderen!



amuse glaasjes

Hapjes box
2 x mini coquille,  
2 x videe garnaal,  
2 x bruschetta geitenkaas
3 x hartige wafels,  
2 x amuse glaasje zalm citroen
2 x amuse glaasje tonijn,  
2 x mini garnaalkroket (40 gr)
2 x mini Agnus kroket (40 gr), 
4 x scampi’s kruidenboter
500 ml kreeftenbisque

€ 38,00

Tartaar van zalm - mousse v. citroen (50 ml)......................................€ 2,50
Tonijncrème - crumble van tomaat (70 ml).........................................€ 3,00
Tartaar van zalm - dillecreme (70 ml).............................................................€ 3,00
Tomatencrème - pasta pesto  (70 ml)............................................................€ 3,00
Geitenkaascrème - paprika - tomaat (70 ml).....................................€ 3,00
Zalmmousse - gerookte forel (80 ml).............................................................€ 3,50
Tartaar van coquilles - groene kruiden (80 ml)...............................€ 3,50
Koningsgarnaal - mango (80 ml)..........................................................................€ 3,50

AMUSE BOX................................................................................................................€ 22,00 
Alle 8 bovenstaande glaasjes



Smul menu
OVENHAPJES 

variatie van 6 warme hapjes

GARNAALKROKET 
2 stuks met wintergarnituren

VISPANNETJE 
mooie stukken vis zoals kabeljauw, coquille, zalm, tongrol, 

lengfilet, rivierkreeft met wittewijnsaus, prei & puree. 

Tarwebroodje zeezout

€ 38 PER PERSOON

Feest menu
OVENHAPJES 

variatie van 6 warme hapjes

GEVULDE COQUILLE 
met prei & wittewijnsaus

BOUILLABAISSE 
typische vissoep met mooie stukken vis, gamba’s, croutons, 

gemalen kaas & rouille

stokbrood ‘Barra Gallega’

€ 48 PER PERSOON



Kreeften menu
OVENHAPJES 

variatie van 6 warme hapjes

KREEFTENBISQUE

GRATIN OESTERS 
3 stuks met fine champagne

VOLLEDIGE KREEFT 
met heerlijk schaaldieren-cognac sausje van de chef

Tarwebroodje zeezout

€ 75 PER PERSOON

Deluxe menu
OVENHAPJES 

variatie van 6 warme hapjes

KREEFTENBISQUE
romige soep

L’AMOUR DE LA MER 
halve kreeft, gamba’s, scampi’s, langoustines, krabbenpoten, 

spinkrabpoot met huisgemaakte kruidenboter, oester.

Tarwebroodje zeezout

€ 65 PER PERSOON



VOORGERECHTEN
Garnaalkroket 75gr per stuk.............................................................................................€ 4,50 
Kreeftenkroket 55 gr per stuk.........................................................................................€ 3,50 

Gevulde visschelp per stuk...............................................................................................€ 10,00
Gevulde Sint-Jakobsschelp per stuk................................................................. € 13,00 
King krab kruidenboter per portie 150 gr..........................................................€ 20,00 

Oostendse vissoep per liter................................................................................................€ 9,00 
Garnalenbisque per liter......................................................................................................€ 12,00 
Kreeftenbisque per liter........................................................................................................ € 13,00

Vispannetje wittewijnsaus per stuk.....................................................................€ 17,00            
Vispannetje kreeftensaus per stuk.......................................................................€ 17,00            
Bouillabaisse per portie..........................................................................................................€ 28,00
L’amour de la mer per portie.........................................................................................€ 55,00 
Paella per portie incl. gamba’s & koninsgarnalen............................................................€ 20,00

Kreeft kruidenboter 600 gram.............................................................................. € 45,00 
Kreeft thermidor 600 gram........................................................................................ € 45,00
Kreeft van de chef 600 gram................................................................................... € 45,00

HOOFDGERECHTEN

Zeevruchten Schotel

€ 40 PER PERSOON  | € 55 MET HALVE KREEFT

+ € 15 ZALMSASHIMI

+ € 17 MIX GEROOKT

Tarwebroodje zeezout 110 gram.............................................................. € 2,00  
Groententagliatelle per portie...................................................................€ 4,00            
Koude pastasalade of aardappelsalade per portie...................€ 4,00            

bijgerechten



Garnaalkroket 75gr per stuk.............................................................................................€ 4,50 
Kreeftenkroket 55 gr per stuk.........................................................................................€ 3,50 

Gevulde visschelp per stuk...............................................................................................€ 10,00
Gevulde Sint-Jakobsschelp per stuk................................................................. € 13,00 
King krab kruidenboter per portie 150 gr..........................................................€ 20,00 

Oostendse vissoep per liter................................................................................................€ 9,00 
Garnalenbisque per liter......................................................................................................€ 12,00 
Kreeftenbisque per liter........................................................................................................ € 13,00

Zeevruchten Schotel
Topschotel met heerlijke schaal- en schelpdieren zoals o.a. krab, on-
gepelde garnalen, wulken, kreukels, oesters, diverse kleine schelpjes, 
langoustines, koningsgarnalen, enz.

€ 40 PER PERSOON  | € 55 MET HALVE KREEFT

Vis Schotel
Koude schotel met o.a. mootje zalm, tomaat garnaal, kibbeling,  
sneetje visterrine, zacht gerookte zalm, tonijnsalade, koningsgarnalen, 
krabsalade, langoustines, komkommer, worteltjes, eitjes.

€ 25 PER PERSOON  | € 40 MET HALVE KREEFT

Extra opties
De koude schotels kan je aanvullen met extra gerookte vis. Kies tussen 
een variatie aan gerookte zalm in sashimi gesneden of  
een mix van gerookte vissoorten.

Kreeften Schotel
Heerlijke schotel met volledige kreeft van 500 gram, tomaat garnaal,
mootje zalm, langoustine en koningsgarnalen. De schotel wordt gegar-
neerd met groentjes. 

€ 48 PER PERSOON

+ € 15 ZALMSASHIMI

+ € 17 MIX GEROOKT



Je keuze gemaakt? Dan kan je de bestelling doorgeven in onze winkel of 
digitaal via onze webshop.  Online kan je alle producten terug vinden en 
bestellen voor een datum naar keuze. Iedere bestelling wordt bevestigd 
via mail en een bestelbon. De bestelbon breng je mee op de afhaaldag 
voor een vlot verloop.

Digitaal bestellen

WOENSDAG 18 DECEMBER
Laatste besteldag voor Kerstperiode
WOENSDAG 25 DECEMBER 
Laatste besteldag voor Eindejaar

 specifieke Openingsuren
WOENSDAG 24  & 31 DECEMBER

8u00 - 12u00 & 13u00 - 16u00
DONDERDAG 25 DECEMBER 

9u00 - 12u00

Niet vermelde dagen zijn we open tijdens onze 
gebruikelijke openingsuren. De winkel is gesloten 
van 1 januari tot en met 4 januari.  
Op 5 januari verwelkomen we je terug!

SCHIETBAANSTRAAT 84, 8400 OOSTENDE

059 33 08 73  |  INFO@DE-OESTERPUT.BE

HTTPS://WWW.DE-OESTERPUT.BE


